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   Cookware fumes extraction assistant 
1. Summary of the disclosure 
The invention proposes a plancha, i.e., a griddle, integrated into a hob appliance, for the extraction 
of cookware fumes. The plancha arranged on the cooktop of the hob appliance comprises a lid, 
wherein the lid is arranged on the grilling surface of the plancha to form a cooking chamber where 
the targeted food may cause humid and greasy fumes during a cooking process. Openings for 
sucking airflow and for exhausting fumes are respectively formed on the opposite walls of the lid. A 
fume-guiding route is formed on the basis of the structure of the lid and the plancha.  
 
Accordingly, the invention provides an integrated cooking hob appliance capable of guiding and 
effectively extracting fumes from a cooking chamber to an extractor and improving the cooking 
performance within the cooking chamber.  
2. Applicable Patent categorization  
From an applicable patent references, always with kitchen appliances 
 
3. Technology domain  
The invention relates to a plancha with a lid for an integrated cooking hob appliance.   
4. References  
1. EP3415058 (A1) Griddle and Cooking Appliance Having a Griddle 
Abstract 
A griddle and a cooking appliance having a griddle are provided. The griddle may include a housing 
having an accommodation space formed therein and an open-top, a heating plate formed to have a 
predetermined width and length and seated on a top of the housing, a burner provided in the housing 
to heat the heating plate, and a temperature sensor module provided in the housing to measure a 
temperature of the heating plate. The temperature sensor module may include a cover provided in 
the housing and having an accommodation space formed therein, and a temperature sensor 
provided in the housing with at least a portion thereof accommodated in the accommodation space 
of the cover to measure a temperature of an inside of the cover. 
 
2. EP2336648(A1) Gas Hotplate with a Grilling Attachment 
A47J37 
 
Baking; Roasting; Grilling; Frying (bakers' ovens, non-domestic 
baking apparatus or equipment A21B; domestic stoves or 
ranges F24B, F24C) 
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The gas cooking surface, particularly gas cooking hob, has a gas burner (3), an operating element (4) 
and a grill cap, which has a grill plate (5). The grill cap is placed on the side of an exhaust air outlet 
(6), where the side of the exhaust air outlet is provided opposite to the operating element. An exhaust 
air stream (12) is guided to the operating element. 
5. Problem to be solved  
In the market of household appliances, there is a trending topic to enable kitchen appliances to act 
in combination with cooking hobs for extracting fumes downward below the cooking appliance. Those 
appliances can be single standing, e.g., a downdraft style-extractor, in worktop hood modules, etc., 
or integrated into the cooking hob appliance called combo hobs. A plancha similar to a barbeque in 
a common kitchen is commonly used in a cooking-performance area to perform grilling food. In 
general, the plancha is arranged on the hob cooking surface. 
 
However, the above-described solution for inhouse grilling commonly generates a big volume of 
greasy and humid gases, i.e., fumes, in a short time. Such a situation is difficult to be controlled and 
to guide the gases through an extraction unit because the distance from the inlet of the extraction 
unit to the spot of generating the fumes is long, and the generated gases move non-directionally.  
 
In the case of a hob appliance having a function for extracting fumes downward, as shown in figure 
1, this becomes worse by the position of the inlet of a downdraft hood that is located on a hob surface 
or lower than the hob surface. Therein the warm gases as a convectional stream move upward and 
are far away from the downdraft hood.  
 
Figure 1 showing a perspective view of a conventional hob appliance with a downdraft hood 
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6. Proposed solution 
The invention relates to a plancha integrated into a hob appliance for the extraction of cookware 
fumes. The plancha arranged on the cooktop of the hob appliance comprises a lid, wherein the lid is 
arranged on the grilling surface of the plancha to form a cooking chamber where the targeted food 
may cause humid and greasy gases, i.e., fumes, during a cooking process. An inlet for sucking airflow 
and an outlet for exhausting gases are respectively formed on the opposite walls of the lid to guide 
the fumes’ movement and accelerate the fumes extraction via the outlet facing the inlet of an 
extraction unit.  
 
The invention is further to improve the cooking performances on extracting the humid and greasy 
gases, creating an air recirculation, i.e., gas ventilation, and drying the air in the cooking environment. 
Further, the cooking performance for the frying effect can be further improved by a heat resource 
assembled inside an extra internal wall and to preheat cold inbounding air sucked from the inlet of 
the wall. The heat resource can be either the plancha or an induction-heat arrangement. 
 
Accordingly, the invention provides an integrated cooking hob appliance capable of guiding and 
effectively extracting fumes from a cooking chamber to an extractor and improving the cooking 
performance within the cooking chamber.  
7. Description 
An embodiment of the invention discloses a plancha (4) and a lid included in an integrated hob 
appliance.  
 
As shown in figures 2 and 3, the plancha (4) is combined with the lid to form a cooking chamber (1) 
in a trapezoid shape. Through-holes as air inlets are arranged on a first sidewall (3) of the lid, and 
through-holes as an air outlet are arranged on a second sidewall (2) of the lid. The air inlets on the 
first sidewall (3) are configured to suck cold air into the cooking chamber (1), and the air outlets on 
the second sidewall (2) are configured to exhaust gases from the cooking chamber (1).  
 
In figure 3, a flange is extended upwardly on each of both sides of the plancha (4) corresponding to 
the two sidewall walls (2,3) of the lid, and a groove is formed on the bottom end of each of two 
sidewall walls (2,3) to engage with the corresponding flange. Accordingly, a combination of the 
plancha (4) and the lid is secured, and the cooking chamber (1) can be well closed without external 
gaps or holes that cause gases to flow in an unintentional direction. Preferably, either the air inlet or 
the air outlet may be formed in a rectangular, round, oval, star, or any shape. In this embodiment, 
the air inlets are formed in a round shape, and the air outlets are formed in a louver profile along a 
direction, as shown in figure 3. The profile of the air outlets enables fumes to be guided into an 
expected area, e.g., the area corresponding to the inlet of an extracting unit being positioned in the 
same plane as the cooktop of the hob appliance or lower than the cooktop. Accordingly, such a profile 
prevents the fumes from flowing outside of the extracting unit.  
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Figure 2 showing a perspective view of a plancha combined with a lid according to an embodiment of the invention. 
 
 
Figure 3 showing a partial enlarged view of the portion of the plancha with the lid according to the embodiment of the invention. 
As shown in figures 2 and 4, a cold airflow is sucked from the air inlets into the cooking chamber (1) 
to implement an air circulation during a cooking process. Preferably, a fan, which may be included in 
the extracting unit, is down-placed and arranged to face the outlets of the second sidewall (2) to 
force the air circulation. Alternative, a fan is arranged to face the air inlets of the first sidewall (3) to 
blow the cold airflow into the cooking chamber (1). The cold airflow drives fumes to move forward to 
the air outlets of the second sidewall (2).  
 
Following this, a hot greasy and humid airflow, i.e., the fumes, is extracted from the cooking chamber 
(1) and move forwardly to the inlet of the extracted unit. Accordingly, such an air circulation 
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generating an air-dry effect contributes to drying the cooking chamber and cooking foods with warm 




Figure 4 showing a perspective view of a gas extracting process according to the embodiment of the invention. 
As shown in figure 5, a sensor is arranged within the sidewall (2) is to measure the environmental 
conditions of an area close to the sidewall (2) within the cooking chamber (1). Preferably, the sensor 
may be a temperature sensor, a humidity sensor, a pressure sensor, or other sensors. The sensor is 
configured to monitor the cooking performances and to deliver detected results to a connected 
appliance in a wireless manner. The connected appliance, e.g., a hob appliance combining with the 
plancha (1) and the lid, thus assists the user with the cooking performance within the cooking 
chamber (1). 
 
Figure 5 showing a perspective view of the combination of the plancha and the lid comprising a sensor according to the 
embodiment of the invention.  
As shown in figure 6, a lid combined with a plancha in the alternative embodiment of the invention 
provides with an internal heating exchanging wall (5) that absorbs heat transferred from a heating 
resource, e.g., the plancha itself or an induction coil arrangement. A heat exchange between the 
internal heating exchanging wall (5) and a coming cold airflow from the air inlets of the lid is formed 
at the through-holes of the internal heating exchanging wall (5). The temperature of the airflow is 
thus increased and causes airflow dry. Preferably, implementing a pre-heat process enables the 
internal heating exchanging wall (5) to reach at a target temperature, e.g., 230°C, or in a target 
temperature range, e.g., 200°C to 250 °C, for drying the coming cold airflow. As a result, such an 
arrangement boosts the frying effect on food during a cooking process. 
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Accordingly, the invention provides an integrated cooking hob appliance capable of guiding and  
effectively extracting fumes from a cooking chamber to an extracting unit and improving the cooking 
performance within the cooking chambers. 
 
Figure 6 showing a perspective view of the combination of a plancha and a lid with an internal heat exchanging wall according to an 
alternative embodiment of the invention. 
Reference Sign 
 




5 Internal heat exchanging wall 
 
8. Machine translations 
   Assistent zum Absaugen von Kochgeschirrdämpfen 
1. Zusammenfassung der Offenlegung 
Die Erfindung schlägt eine Plancha vor, d.h. eine in ein Kochfeld integrierte Grillplatte zum 
Absaugen von Kochgeschirrdämpfen. Die auf der Kochfläche des Kochfeldgerätes angeordnete 
Plancha besteht aus einem Deckel, wobei der Deckel auf der Grillfläche der Plancha angeordnet 
ist, um eine Garkammer zu bilden, in der die anvisierten Lebensmittel während eines Garprozesses 
feuchte und fettige Dämpfe verursachen können. Öffnungen zum Ansaugen des Luftstroms und 
zum Absaugen der Dämpfe sind jeweils an den gegenüberliegenden Wänden des Deckels 
ausgebildet. Auf der Grundlage der Struktur des Deckels und der Plancha bildet sich ein 
rauchführender Weg.  
 
Dementsprechend bietet die Erfindung ein integriertes Kochmuldengerät, das in der Lage ist, 
Wrasen aus einem Garraum zu einem Absauger zu leiten und wirksam abzusaugen und die 
Garleistung innerhalb des Garraums zu verbessern.  
2. Anwendbare Patent-Kategorisierung  
7
Defensive Publications Series, Art. 4060 [2021]
https://www.tdcommons.org/dpubs_series/4060
 
Page 7 of 17      Wednesday, December 09, 2020 Disclosure ID:05535 
 
Aus einer anwendbaren Patentreferenz, immer mit Küchengeräten 
A47J37  
Backen; Braten; Grillen; Frittieren (Bäckeröfen, Backapparate oder -geräte für den Nicht-Haushalt 
A21B; Öfen oder Herde für den Haushalt F24B, F24C) 
 
 
3. Bereich Technologie  
Die Erfindung bezieht sich auf eine Plancha mit Deckel für ein integriertes Kochfeldgerät.   
4. Literaturhinweise  
1. EP3415058 (A1) Griddle und Kochgerät mit Griddle 
Kurzfassung 
Eine Bratpfanne und ein Kochgerät mit einer Bratpfanne sind vorhanden. Die Bratplatte kann ein 
Gehäuse mit einem darin ausgebildeten Aufnahmeraum und einer offenen Oberseite, eine 
Heizplatte, die so ausgebildet ist, dass sie eine vorbestimmte Breite und Länge hat und auf einer 
Oberseite des Gehäuses sitzt, einen Brenner, der in dem Gehäuse vorgesehen ist, um die 
Heizplatte zu heizen, und ein Temperatursensormodul, das in dem Gehäuse vorgesehen ist, um 
eine Temperatur der Heizplatte zu messen, umfassen. Das Temperatursensormodul kann eine 
Abdeckung umfassen, die in dem Gehäuse vorgesehen ist und einen darin ausgebildeten 
Aufnahmeraum aufweist, und einen Temperatursensor, der in dem Gehäuse vorgesehen ist, wobei 
mindestens ein Teil davon in dem Aufnahmeraum der Abdeckung untergebracht ist, um eine 
Temperatur einer Innenseite der Abdeckung zu messen. 
 




Die Gaskochfläche, insbesondere Gaskochmulde, hat einen Gasbrenner (3), ein Bedienelement (4) 
und eine Grillkappe, die eine Grillplatte (5) aufweist. Die Grillkappe ist auf der Seite eines 
Abluftauslasses (6) angeordnet, wobei die Seite des Abluftauslasses gegenüber dem 
Bedienelement vorgesehen ist. Ein Abluftstrom (12) wird zum Bedienelement geführt. 
5. Zu lösendes Problem  
Auf dem Markt für Haushaltsgeräte gibt es ein Trendthema, Küchengeräte in Kombination mit 
Kochfeldern zum Absaugen der Dämpfe nach unten unter dem Kochgerät zu ermöglichen. Diese 
Geräte können einzeln stehend sein, z.B. ein Dunstabzug mit Abwärtsströmung, in 
Arbeitsplattenabzugshaubenmodulen usw., oder in das Kochfeldgerät integriert sein und als 
Kombikochfelder bezeichnet werden. Eine Plancha, die einem Grill in einer Gemeinschaftsküche 
ähnelt, wird üblicherweise in einem Kochleistungsbereich zum Grillen von Lebensmitteln 
verwendet. Im Allgemeinen ist die Plancha auf der Kochfeld-Kochfläche angeordnet. 
 
Die oben beschriebene Lösung für das Grillen im Haus erzeugt jedoch in der Regel in kurzer Zeit 
eine große Menge fettiger und feuchter Gase, d.h. Dämpfe. Eine solche Situation ist schwierig zu 
kontrollieren und die Gase durch eine Absauganlage zu leiten, da der Abstand vom Einlass der 
Absauganlage bis zur Stelle, an der die Dämpfe entstehen, groß ist und sich die erzeugten Gase 
ungerichtet bewegen.  
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Im Falle einer Kochmulde mit einer Funktion zum Absaugen der Dämpfe nach unten, wie in 
Abbildung 1 dargestellt, wird dies durch die Position des Einlasses einer Abzugshaube nach unten, 
die sich auf einer Kochmulde oder tiefer als die Kochmulde befindet, verschlimmert. Darin 
bewegen sich die warmen Gase als Konvektionsstrom nach oben und sind weit von der 
Abzugshaube entfernt.  
  




6. Vorgeschlagene Lösung 
Die Erfindung bezieht sich auf eine in eine Kochmulde integrierte Plancha zur Absaugung von 
Kochgeschirrdämpfen. Die auf dem Kochfeld des Kochfeldgerätes angeordnete Plancha umfasst 
einen Deckel, wobei der Deckel auf der Grillfläche der Plancha angeordnet ist, um eine Garkammer 
zu bilden, in der die anvisierten Lebensmittel während eines Garprozesses feuchte und fettige 
Gase, d.h. Dämpfe, verursachen können. Ein Einlass zum Ansaugen eines Luftstroms und ein 
Auslass zum Absaugen von Gasen sind jeweils an den gegenüberliegenden Wänden des Deckels 
ausgebildet, um die Bewegung der Dämpfe zu führen und das Absaugen der Dämpfe über den dem 
Einlass einer Absaugeinheit zugewandten Auslass zu beschleunigen.  
 
Die Erfindung dient der weiteren Verbesserung der Kochleistung beim Absaugen der feuchten und 
fettigen Gase, der Schaffung einer Luftzirkulation, d.h. der Gasbelüftung, und der Trocknung der 
Luft in der Kochumgebung. Darüber hinaus kann die Kochleistung für den Frittiereffekt durch eine 
Wärmeressource, die innerhalb einer zusätzlichen Innenwand montiert ist, und zum Vorwärmen der 
kalten, aus dem Einlass der Wand angesaugten Eingangsluft weiter verbessert werden. Die 
Wärmeressource kann entweder die Plancha oder eine Induktions-Wärmeanordnung sein. 
 
Dementsprechend bietet die Erfindung ein integriertes Kochmuldengerät, das in der Lage ist, 
Wrasen aus einer Kochkammer zu einem Abzug zu leiten und wirksam abzusaugen und die 
Kochleistung innerhalb der Kochkammer zu verbessern.  
7. Beschreibung 
Eine Verkörperung der Erfindung enthüllt eine Plancha (4) und einen Deckel, die zu einer 
integrierten Kochmulde gehören.  
 
Wie in den Abbildungen 2 und 3 dargestellt, ist die Plancha (4) mit dem Deckel zu einer 
trapezförmigen Kochkammer (1) kombiniert. Durchgangslöcher als Lufteinlässe sind an einer 
ersten Seitenwand (3) des Deckels angeordnet, und Durchgangslöcher als Luftauslass sind an 
einer zweiten Seitenwand (2) des Deckels angeordnet. Die Lufteinlässe an der ersten Seitenwand 
(3) sind so konfiguriert, dass sie kalte Luft in die Garkammer (1) saugen, und die Luftauslässe an 
der zweiten Seitenwand (2) sind so konfiguriert, dass sie Gase aus der Garkammer (1) abführen.  
 
In Abbildung 3 ist auf beiden Seiten der Plancha (4), die den beiden Seitenwänden (2, 3) des 
Deckels entsprechen, jeweils ein Flansch nach oben verlängert, und am unteren Ende jeder der 
beiden Seitenwände (2, 3) ist eine Nut ausgebildet, um mit dem entsprechenden Flansch in Eingriff 
zu kommen. Dementsprechend ist eine Kombination aus der Plancha (4) und dem Deckel 
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befestigt, und die Garkammer (1) kann gut verschlossen werden, ohne dass äußere Lücken oder 
Löcher entstehen, die Gase in eine unbeabsichtigte Richtung strömen lassen. Vorzugsweise kann 
entweder der Lufteinlass oder der Luftauslass in rechteckiger, runder, ovaler, sternförmiger oder 
beliebiger Form ausgeführt werden. Bei dieser Ausführung sind die Lufteinlässe in runder Form und 
die Luftauslässe in einem Lamellenprofil entlang einer Richtung ausgebildet, wie in Abbildung 3 
gezeigt. Das Profil der Luftauslässe ermöglicht es, die Dämpfe in einen zu erwartenden Bereich zu 
leiten, z.B. in den Bereich, der dem Einlass einer Absauganlage entspricht, die in derselben Ebene 
wie die Kochfläche des Kochfeldgerätes oder niedriger als die Kochfläche angeordnet ist. 






Abbildung 2 zeigt eine perspektivische Ansicht einer mit einem Deckel kombinierten Plancha 
entsprechend einer Verkörperung der Erfindung. 
 
  
Abbildung 3 zeigt eine teilweise vergrößerte Ansicht des Teils der Plancha mit dem Deckel 
entsprechend der Verkörperung der Erfindung. 
Wie in den Abbildungen 2 und 4 dargestellt, wird ein kalter Luftstrom von den Lufteinlässen in die 
Garkammer (1) gesaugt, um eine Luftzirkulation während eines Garprozesses zu bewirken. 
Vorzugsweise wird ein Ventilator, der in der Absaugeinheit enthalten sein kann, nach unten versetzt 
und so angeordnet, dass er den Auslässen der zweiten Seitenwand (2) zugewandt ist, um die 
Luftzirkulation zu erzwingen. Alternativ ist ein Gebläse so angeordnet, dass es den Lufteinlässen 
der ersten Seitenwand (3) zugewandt ist, um den kalten Luftstrom in die Garkammer (1) zu blasen. 
Der kalte Luftstrom treibt die Dämpfe vorwärts zu den Luftauslässen der zweiten Seitenwand (2).  
 
Danach wird ein heißer, fetthaltiger und feuchter Luftstrom, d.h. die Dämpfe, aus der Garkammer 
(1) abgesaugt und bewegt sich vorwärts zum Einlass der abgesaugten Einheit. Dementsprechend 
trägt eine solche Luftzirkulation, die einen Lufttrocknungseffekt erzeugt, zur Trocknung des 




Abbildung 4 zeigt eine perspektivische Ansicht eines Gasabsaugvorgangs entsprechend der 
Verkörperung der Erfindung. 
Wie in Abbildung 5 dargestellt, ist innerhalb der Seitenwand (2) ein Sensor angeordnet, der die 
Umgebungsbedingungen eines Bereichs in der Nähe der Seitenwand (2) innerhalb der Garkammer 
(1) messen soll. Vorzugsweise kann der Sensor ein Temperatursensor, ein Feuchtigkeitssensor, ein 
Drucksensor oder ein anderer Sensor sein. Der Sensor ist so konfiguriert, dass er die 
Kochleistungen überwacht und die erfassten Ergebnisse drahtlos an ein angeschlossenes Gerät 
liefert. Das angeschlossene Gerät, z.B. ein Kochfeld, das mit der Plancha (1) und dem Deckel 
kombiniert ist, unterstützt so den Benutzer bei der Kochleistung innerhalb des Garraums (1). 
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Abbildung 5 zeigt eine perspektivische Ansicht der Kombination der Plancha und des Deckels mit 
einem Sensor entsprechend der Verkörperung der Erfindung.  
Wie in Abbildung 6 dargestellt, ist ein mit einer Plancha kombinierter Deckel in der alternativen 
Ausführungsform der Erfindung mit einer inneren Wärmetauscherwand (5) versehen, die die von 
einem Heizmittel, z.B. der Plancha selbst oder einer Induktionsspulenanordnung, übertragene 
Wärme absorbiert. An den Durchgangslöchern der inneren Heizungsaustauschwand (5) wird ein 
Wärmeaustausch zwischen der inneren Heizungsaustauschwand (5) und einem von den 
Lufteinlässen des Deckels kommenden kalten Luftstrom gebildet. Die Temperatur des Luftstroms 
wird dadurch erhöht und bewirkt einen trockenen Luftstrom. Vorzugsweise ermöglicht die 
Durchführung eines Vorwärmprozesses, dass die innere wärmetauschende Wand (5) bei einer 
Zieltemperatur, z.B. 230°C, oder in einem Zieltemperaturbereich, z.B. 200°C bis 250°C, erreicht 
wird, um den ankommenden Kaltluftstrom zu trocknen. Folglich verstärkt eine solche Anordnung 
den Frittiereffekt auf Lebensmittel während eines Kochprozesses. 
 
Dementsprechend bietet die Erfindung eine integrierte Kochmulde, die in der Lage ist, den 




effektive Absaugung der Dämpfe aus einer Garkammer zu einer Absaugeinheit und Verbesserung 
der Garleistung innerhalb der Garkammern. 
  
Abbildung 6 zeigt eine perspektivische Ansicht der Kombination einer Plancha und eines Deckels 








5 Interne wärmeaustauschende Wand 
 
   Assistant pour l'extraction des fumées des ustensiles de cuisine 
1. Résumé de la divulgation 
L'invention propose une plancha, c'est-à-dire une plaque de cuisson, intégrée dans un appareil de 
cuisson, pour l'extraction des fumées des ustensiles de cuisine. La plancha disposée sur la table 
de cuisson de la table de cuisson comprend un couvercle, dans lequel le couvercle est disposé sur 
la surface de grillage de la plancha pour former une chambre de cuisson où les aliments visés 
peuvent provoquer des vapeurs humides et graisseuses pendant un processus de cuisson. Des 
ouvertures pour l'aspiration du flux d'air et pour l'évacuation des fumées sont respectivement 
formées sur les parois opposées du couvercle. Un parcours de guidage des fumées est formé sur 
la base de la structure du couvercle et de la plancha.  
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En conséquence, l'invention fournit un appareil de cuisson intégré capable de guider et d'extraire 
efficacement les fumées d'une chambre de cuisson vers un extracteur et d'améliorer les 
performances de cuisson dans la chambre de cuisson.  
2. Catégorisation des brevets applicables  
A partir d'une référence de brevet applicable, toujours avec des appareils de cuisine 
A47J37  
Cuisson ; Rôtissage ; Grillage ; Friture (fours de boulangerie, appareils ou équipements de cuisson 
non domestiques A21B ; poêles ou cuisinières domestiques F24B, F24C) 
 
 
3. Domaine technologique  
L'invention concerne une plancha avec un couvercle pour un appareil à plaque de cuisson 
intégrée.   
4. Références  
1. EP3415058 (A1) Appareils de cuisson et de gril ayant une plaque de cuisson 
Résumé 
Une plaque de cuisson et un appareil de cuisson avec une plaque de cuisson sont fournis. La 
plaque de cuisson peut comprendre un boîtier dans lequel est formé un espace de logement et 
une partie supérieure ouverte, une plaque chauffante formée de manière à avoir une largeur et 
une longueur prédéterminées et placée sur le dessus du boîtier, un brûleur prévu dans le boîtier 
pour chauffer la plaque chauffante, et un module de capteur de température prévu dans le boîtier 
pour mesurer la température de la plaque chauffante. Le module de capteur de température peut 
comprendre un couvercle prévu dans le boîtier et comportant un espace de logement formé dans 
celui-ci, et un capteur de température prévu dans le boîtier dont au moins une partie est logée 
dans l'espace de logement du couvercle pour mesurer une température d'un intérieur du 
couvercle. 
 




La surface de cuisson au gaz, en particulier la plaque de cuisson au gaz, est équipée d'un brûleur à 
gaz (3), d'un élément de commande (4) et d'un couvercle de gril, qui comporte une plaque de gril 
(5). Le chapeau du gril est placé sur le côté d'une sortie d'air d'évacuation (6), où le côté de la 
sortie d'air d'évacuation est prévu à l'opposé de l'élément de commande. Un flux d'air 
d'échappement (12) est dirigé vers l'élément de commande. 
5. Problème à résoudre  
Sur le marché des appareils électroménagers, il y a une tendance à permettre aux appareils de 
cuisine d'agir en combinaison avec les plaques de cuisson pour extraire les fumées vers le bas 
sous l'appareil de cuisson. Ces appareils peuvent être installés seuls, par exemple une hotte 
aspirante, dans des modules de hotte de cuisine, etc., ou intégrés à la table de cuisson appelée 
table de cuisson combinée. Une plancha semblable à un barbecue dans une cuisine commune est 
couramment utilisée dans une zone de cuisson performante pour effectuer des grillades 
d'aliments. En général, la plancha est disposée sur la surface de cuisson de la plaque de cuisson. 
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Cependant, la solution décrite ci-dessus pour le gril interne génère généralement un grand volume 
de gaz gras et humide, c'est-à-dire des fumées, en peu de temps. Une telle situation est difficile à 
contrôler et à guider les gaz à travers une unité d'extraction car la distance entre l'entrée de l'unité 
d'extraction et le lieu de génération des fumées est longue et les gaz générés se déplacent de 
manière non directionnelle.  
 
Dans le cas d'une table de cuisson ayant une fonction d'extraction des fumées vers le bas, comme 
le montre la figure 1, la situation est aggravée par la position de l'entrée d'une hotte à tirage 
descendant qui est située sur la surface de la table de cuisson ou plus bas que celle-ci. Dans ce 
cas, les gaz chauds, sous forme de flux convectif, se déplacent vers le haut et sont éloignés de la 
hotte aspirante.  
  




6. Solution proposée 
L'invention concerne une plancha intégrée dans un appareil de cuisson pour l'extraction des 
fumées des ustensiles de cuisine. La plancha disposée sur la table de cuisson de la table de 
cuisson comprend un couvercle, dans lequel le couvercle est disposé sur la surface de grillage de 
la plancha pour former une chambre de cuisson où les aliments visés peuvent provoquer des gaz 
humides et gras, c'est-à-dire des fumées, pendant un processus de cuisson. Une entrée pour 
l'aspiration du flux d'air et une sortie pour l'évacuation des gaz sont respectivement formées sur les 
parois opposées du couvercle pour guider le mouvement des fumées et accélérer l'extraction des 
fumées via la sortie faisant face à l'entrée d'une unité d'extraction.  
 
L'invention vise en outre à améliorer les performances de cuisson en matière d'extraction des gaz 
humides et gras, en créant une recirculation de l'air, c'est-à-dire une ventilation des gaz, et en 
séchant l'air dans l'environnement de cuisson. En outre, les performances de cuisson pour l'effet 
de friture peuvent être encore améliorées par une ressource thermique assemblée à l'intérieur 
d'une paroi interne supplémentaire et pour préchauffer l'air froid entrant aspiré par l'entrée de la 
paroi. La source de chaleur peut être soit la plancha, soit un dispositif de chauffage par induction. 
 
En conséquence, l'invention fournit un appareil à plaque de cuisson intégrée capable de guider et 
d'extraire efficacement les fumées d'une chambre de cuisson vers un extracteur et d'améliorer les 
performances de cuisson dans la chambre de cuisson.  
7. Description 
Une incarnation de l'invention révèle une plancha (4) et un couvercle inclus dans un appareil de 
cuisson intégré.  
 
Comme le montrent les figures 2 et 3, la plancha (4) est combinée avec le couvercle pour former 
une chambre de cuisson (1) de forme trapézoïdale. Des trous traversants servant d'entrée d'air 
sont disposés sur une première paroi latérale (3) du couvercle, et des trous traversants servant de 
sortie d'air sont disposés sur une deuxième paroi latérale (2) du couvercle. Les entrées d'air sur la 
première paroi latérale (3) sont configurées pour aspirer de l'air froid dans la chambre de cuisson 
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(1), et les sorties d'air sur la deuxième paroi latérale (2) sont configurées pour évacuer les gaz de la 
chambre de cuisson (1).  
 
Sur la figure 3, une bride est prolongée vers le haut de chacun des deux côtés de la plancha (4) 
correspondant aux deux parois latérales (2,3) du couvercle, et une rainure est formée sur 
l'extrémité inférieure de chacune des deux parois latérales (2,3) pour s'engager avec la bride 
correspondante. En conséquence, la combinaison de la plancha (4) et du couvercle est sécurisée, 
et la chambre de cuisson (1) peut être bien fermée sans interstices ou trous extérieurs qui 
provoquent un écoulement de gaz dans une direction non intentionnelle. De préférence, l'entrée ou 
la sortie d'air peut être de forme rectangulaire, ronde, ovale, en étoile ou de toute autre forme. 
Dans ce cas, les entrées d'air sont de forme ronde et les sorties d'air sont formées selon un profil 
de persienne dans une direction, comme le montre la figure 3. Le profil des sorties d'air permet de 
guider les fumées dans une zone prévue, par exemple, la zone correspondant à l'entrée d'une unité 
d'extraction étant positionnée dans le même plan que la table de cuisson de l'appareil ou plus bas 






Figure 2 montrant une vue en perspective d'une plancha combinée avec un couvercle selon une 
représentation de l'invention. 
 
  
Figure 3 montrant une vue partiellement agrandie de la partie de la plancha avec le couvercle 
selon la réalisation de l'invention. 
Comme le montrent les figures 2 et 4, un flux d'air froid est aspiré des entrées d'air dans la 
chambre de cuisson (1) pour mettre en œuvre une circulation d'air pendant un processus de 
cuisson. De préférence, un ventilateur, qui peut être inclus dans l'unité d'extraction, est placé vers 
le bas et disposé de manière à faire face aux sorties de la deuxième paroi latérale (2) pour forcer la 
circulation de l'air. Une autre solution consiste à placer un ventilateur face aux entrées d'air de la 
première paroi latérale (3) pour souffler le flux d'air froid dans la chambre de cuisson (1). Le flux 
d'air froid pousse les fumées à se diriger vers les sorties d'air de la deuxième paroi latérale (2).  
 
Ensuite, un flux d'air chaud, gras et humide, c'est-à-dire les fumées, est extrait de la chambre de 
cuisson (1) et se dirige vers l'entrée de l'unité extraite. En conséquence, une telle circulation d'air 
générant un effet de séchage de l'air contribue au séchage de la chambre de cuisson et à la 




La figure 4 montre une vue en perspective d'un procédé d'extraction de gaz selon la concrétisation 
de l'invention. 
Comme le montre la figure 5, un capteur est disposé dans la paroi latérale (2) pour mesurer les 
conditions environnementales d'une zone proche de la paroi latérale (2) dans la chambre de 
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cuisson (1). De préférence, le capteur peut être un capteur de température, un capteur d'humidité, 
un capteur de pression ou d'autres capteurs. Le capteur est configuré pour surveiller les 
performances de cuisson et pour fournir les résultats détectés à un appareil connecté de manière 
sans fil. L'appareil connecté, par exemple une plaque de cuisson combinée à la plancha (1) et au 
couvercle, aide ainsi l'utilisateur à obtenir les performances de cuisson dans la chambre de 
cuisson (1). 
  
La figure 5 montre une vue en perspective de la combinaison de la plancha et du couvercle 
comprenant un capteur selon la réalisation de l'invention.  
Comme le montre la figure 6, un couvercle combiné à une plancha dans la variante de l'invention 
comporte une paroi interne d'échange de chaleur (5) qui absorbe la chaleur transférée par une 
ressource de chauffage, par exemple la plancha elle-même ou une bobine d'induction. Un échange 
de chaleur entre la paroi interne d'échange de chaleur (5) et un flux d'air froid provenant des 
entrées d'air du couvercle est formé au niveau des trous de passage de la paroi interne d'échange 
de chaleur (5). La température du flux d'air est ainsi augmentée et provoque un flux d'air sec. De 
préférence, la mise en œuvre d'un processus de préchauffage permet à la paroi d'échange 
thermique interne (5) d'atteindre une température cible, par exemple 230 °C, ou une plage de 
température cible, par exemple 200 °C à 250 °C, pour sécher le flux d'air froid entrant. Par 
conséquent, un tel dispositif renforce l'effet de friture sur les aliments pendant le processus de 
cuisson. 
 




en extrayant efficacement les fumées d'une chambre de cuisson vers une unité d'extraction et en 
améliorant les performances de cuisson dans les chambres de cuisson. 
  
La figure 6 montre une vue en perspective de la combinaison d'une plancha et d'un couvercle avec 
une paroi interne d'échange de chaleur selon une variante de l'invention. 
Signe de référence 
 




5 Paroi interne d'échange de chaleur 
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3. 3. 技术领域  
本发明涉及一种集成灶电器的带盖刨。  
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